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EJERCICIO UNIDADES DE MEDIDA Grupo:

Usted como responsable de un proceso de postcosecha debe realizar una solucién de
desinfeccidn, se solicitan prepara 500 litros de solucién y el producto a aplicar corresponde a
timsen cuya dosis es de 0,7 gramos por litro. Que cantidad de producto requiero en kilogramos?

En un proceso de cosecha se obtienen 20 toneladas de producto, posterior a esto se realiza un
viaje de 180 km y al llegar el producto pesa 19.7 toneladas, cuantos kilogramos se perdieron en la
merma del viaje?

¢En un corte de fruta de 1 H se emplea 1 operario por cada 1500 m2, cuantos empleados se
requieren en total para la H? Cuantos se requeririan para 1.25 Has? « 2 0%

Se requiere realizar una aspersion precosecha para un cultivo de citricos, sabemos que se emplean
1500 litros de preparado por ha que corresponde a 1300 arbustos. ¢Si necesito asperjar 250
arbustos cuanta solucién se debe preparar y a que drea corresponde ese nimero de arbustos?

En el proceso de empaque cada tabaco de flores tiene las siguientes medidas 40cm ancho x 30 cm
de alto por 95 cm de largo. ¢Si mi cuarto frio tiene unas dimensiones de 4m de frente por Sm de
ancho por 7 m de fondo, Cuantos tabacos me caben alli?

Mi camién de transporte tiene una capacidad neta de 7 toneladas, en mi proceso de postcosechas
mis embalajes corresponden a cajas de 12.5Kg ¢éCudntas cajas debo ubicar en el Camién?
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PROGRAMA DE FORMACION: OPERARIO LABORES DE CAMPO EN CULTIVOS

TALLER PRACTICO PARAMETROS COSECHA DE PRODUCTOS AGRICOLAS

Lasto
Grupo de trabajo colaborativo: %abebt)a\a S\dfa 'Juhe*h Larro’ﬂa
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El aprendiz en colaboracién con su grupo de trabajo debe determinar un producto para realizar el
ejercicio, ya sea fruta u hortaliza, a los cuales mediante la utilizacion de equipos se le
determinaran algunos para metros propios de cosecha y poscosecha.

Fecha _18 140123 Producto LU‘O Temperatura 213-30(: HR L‘ 34).
Caracteristicas Organolepticas del Producto
Olor Color Textura Sabor
Fruto 1 S\U&V 0. Narana f’tl'QrOS‘a A Mo -
Fruto 2 pUCe- parama |Arenpsa | /\lcido
Fruto 3 Neuto. Méfau"g%é Arengga A Margo.
Fruto 4 Foere. “i%‘,?;éa - | Arenosa RC&,‘%?CE
Fruto 5 Joave. N3 | Arewsa [Agriduice

Caracteristicas fisicas del producto

Peso (g) Longitud (cm) |Diametro (Cm]Temperatura

Fruto 1 60 q U.3 em U3lcm | 24£%
Fruto 2 8¢ 9 530m 55om | 243.5°¢
Fruto 3 1159 5C€Ccm 60’“ 13L°C

Fruto 4 1659 [S5.Acm 6Som | 23.3°C
Fruto 5 1959 | G.6cm 9.3m | 22 .Q%
Media H.84cm| GCM. | 13 o2
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Earacterlsticas qufmlm:;;;?;aagtzu— i

Firmeza Solidos solublesAcidez
Frtel  |4)shrae =W 2.1
Fruto 2 9.1 Libas. q° 2.1
Fruto 3 4.4 )skxas q° 24,
Frne 4 Y.y lsbas]| 9.9° 33
Fruto 5 1.9 b 10° %5
M 2.4 9. 34 ry
Caracteristicas fitosanitarias y mecanicas

Enfermedades |Inesctos Darios fisicos |

Fruto 1 No MO NO
Fruto 2 No or No
Fruto 3 No S'; Mo
Fruto 4 Aniragnosis No No
Fruto 5 o O No
Conclusiones.

- A mayor maduez,mas awcar conlioe Q@ Frota.

- A meror madyrex ,menos awcar eh la sruta.

Recomendaciones

- Peolara excortacion de este eroducio, hay que fener mayor
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